GASTRONOMIA

Frozen Sensations

FLAM6 — Flammekueche au bacon fumé et oignons
6 x2709g—9.52 o0z
(Surgelé, prét a cuire)

Code produit FLAM6
Code UPC caisse 00841161082890
Code UPC boite détail 841161092677
DLUO 18 mois
Poids net par piéce 270g/9.52 0z
Poids brut par piece 3369/11.850z
Kasher Non
Pays d’origine France
Conservation Congélateur (-18 °C / 0 °F)
INGREDIENTS :

Farine de blé, eau, créme (lait, ferments lactiques), poitrine fumée (poitrine de porc, sel, dextrose, arbme de
fumée, acide citrique, ardmes, ascorbate de sodium, nitrite de sodium), oignons, huile de tournesol non
hydrogénée, lactose, protéines de lait, fécule de pomme de terre modifiée, amidon de riz, poudre de lait
écrémé, sel.

Contient : lait et blé. Peut contenir : ceuf, soya, poisson, crustacés, mollusques, moutarde et sulfites.
CONSEILS DE PREPARATION :

Ne pas décongeler avant la cuisson. Placer une plaque de cuisson sur la grille au centre du four. Préchauffer
le four a 240 °C / 460 °F. Sortir la Flammekueche du congélateur et enlever le film plastique. Déposer la

Flammekueche encore surgelée sur la plaque de cuisson préchauffée et cuire environ 15 minutes. Laisser
reposer 1 a 2 minutes sur une grille avant de servir.

INFORMATION PRODUIT :

Dimension de la boite 25.9 cm x 26.2 cm x 2.4 cm Nutrition Facts

Dimensions de la caisse 27.2cm x 27.2cm x 16.6 cm ) 35

LxIxH 10.71" x 10.71” x 6.54" by i (155 57

Boite par caisse 6 boites pys— 2 % Duily value

Poids net de la caisse 1.62kg/3.57 b Teneur % valeur quotidienne

Poids brut de la caisse 2.32kg/5.111b Calories / Calories 320

Caisses par palette 120 Fat / Lipides 18 g 28 %

Couches 10 Saturated / Saturés 9 g 45 %

Caisses par couche 12 +Trans /trans 0 g )

Boites par palette 720 Cholesterol / Cholestérol 40 mg

Poids brut de la palette 278.4 kg /613.77 Ib Sodium / Sodium 710 mg 30 %
Carbohydrate / Glucides 32 g 11 %

Fiber / Fibres 1 g 4%

www.gastronomia.ca | Sans frais : 1-877-281-6400 Sugars / Sucres 2 g

Protein / Protéines 7 g

Vitamin A / Vitamine A 8%
Vitamin C / Vitamine C 2%
Calcium / Calcium 2%
Iron / Fer 4%
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