GASTRONOMIA

C30 — Cappellacci a la courge butternut /
Cappellacci with Butternut Squash
159g/0.53 0z
(Surgelé, prét a cuire / Frozen, Ready to Cook)

Code produit Product code C30
Code UPC caisse Master Case UPC Code 00841161008241
Durée de vie Shelf Life 18 mois / months
Poids net par unité Unit Net Weight 159/0.53 0z
Kasher Kosher Non / No
Pays d’origine Country of Origin Italie / Italy
Conservation Storage Congélateur / Freezer (-18 °C/ 0 °F)

INGREDIENTS / INGREDIENTS :

Ingrédients : Farce 56% (courge 65%, chapelure (farine de blé tendre, eau, sel, levure de biére),
fromage Parmigiano Reggiano DOP (lait, sel, présure), fromage (lait, sel, présure), sucre, amaretto
(sucre, amandes d’abricot, blanc d’ceuf, lactose, protéines de lait, carbonate acide de sodium, arbme
naturel d’amande amére), sel, noix de muscade), Pate (semoule de blé dur, ceufs de poules élevées au
sol, eau).

Contient : Blé, CEufs, Lait, Noix (amande). Peut contenir: Soya, Arachides, Autres noix.

Ingredients: Filling (butternut squash, breadcrumb (soft wheat flour, water, salt, brewer’s yeast),
Parmigiano Reggiano DOP cheese milk, salt, rennet), cheese (milk, salt, rennet), sugar, amaretto biscuit
(sugar, apricot kernel, egg white, lactose, milk proteins, sodium carbonate, natural bitter almond flavor),
salt, nutmeg), Pasta (durum wheat semolina), barn eggs, water).

Contains: Wheat, Eggs, Milk, Nuts (almond). May contain: Soy, Peanuts, Other nuts.

CONSEILS DE PREPARATION /BAKING TIPS:

Ne pas décongeler avant la cuisson. Verser les pates dans de I'eau bouillante salée. Ramener a
ébullition et laisser cuire 4 a 5 minutes en remuant de temps en temps. Egoutter les pates. Assaisonner a
votre godt et servir.

Cook from frozen. Pour the pasta into salted boiling water. Return to boil and cook for 4 to 5 minutes
while stirring from time to time. Drain the pasta. Season to taste and serve.
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INFORMATION PRODUIT / PRODUCT INFORMATION:

Dimensions de la caisse

Case dimensions

29cmx19cm x 17 cm

LxIxH LxWxH 11.42" x 7.48” x 6.69"
Dimensions de l'unité Unit dimensions 45cmx45cmx23cm
LxIxH LxIxH 1.77 pox1.77 po x 0.91 po
Unités par caisse Units per case 200

Poids net de la caisse Case net weight 3kg/6.611b

Poids brut de la caisse Case gross weight 3.017 kg /6.651b

Caisses par palette Cases per pallet 160

Couches Layers 10

Caisses par couche Cases per layer 16

Unités par palette Units per pallet 32000

Poids brut de la palette

Gross pallet weight

483 kg / 1065 Ib

Décodabilité / Decodability
JI/MM/AAAA
DD/MM/YYYY

Valeur nutritive
Nutrition Facts

pour 100 g
Per 100 g
. % val tidienne*
Calories 210 Y Daily Value*
Lipides / Fat 4 g 5%
saturés / Saturated 2 g 10 %
+trans/ Trans 0 g o
Glucides / Carbohydrate 34 g
Fibres / Fibre 3 g 1%
Sucres / Sugars 4 g 4%

Protéines / Protein 9 g
Cholestérol / Cholesterol 35 mg

Sodium 230 mg 10 %
Potassium 300 mg 6 %
Calcium 125 mg 10 %
Fer/lron 1 mg 6 %

*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup
*5% or less is a little, 15% or more is a lot
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